
Carpaccio di polipo su misticanza  di campo e dressing al limoncello

Millefoglie di spada  cips di melanzane pomodoro siccagno e crema di basilico

Pesce sciabola dorato su crostone di pane nero di castelvetrano e cipolla
caramellata

Selezione di formaggi freschi, stagionati e semi stagionati D.O.P  del territorio e
marmellate

Pacchero nero con arcobaleno di datterino gembero rosso di mazara granella di
pistacchio e stracciatella

Spaghettone fresco monterosso
(tocchetti di spada melanzane, pomodoro, fogliame di mandorla e bottarga ) 

Chicchi di riso garnaroli agli agrumi e code di gambero bianco

Regginelle con pomodoro siccagno melanzane e ricotta salata di capra
girgintana



Tentacolo di polipo su crema di pisellina verde e pomodoro confit

Ricciolo di calamaro agli aromi della macchia mediterranea

Trancio di tonno rosso piastrato al sesamo nero  e polvere di cucungi

Filetto di maialino nero C.B.T. in crosta di pistacchio e riduzione al nero d avola

QUANDO POSSIBILE PESCATO LOCALE DEL GIORNO


